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利
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ほっけ燻製 

脂が光って目に見えるほど
乗っています。 
燻製の香りもしっかり。ウイス
キーに合う一品でした。 

利尻たちかま 

アレンジがきく一品。そのまま
でポン酢をつけるとこだわりの
ぷりぷりな食感とたちの味を
しっかりと味わえます。 こまい 

袋を開けた瞬間
にこまいの香りが
広がりました。 
そのままでも、 
少し炙っても◎ 

ほしたこ 

薄い味付けなので、
たこの風味がしっか
り。薄味が好きな祖
母も大喜びでした。 

たこの燻製 

肉厚なのにやわらかい。
タコ本来の旨味もしっか
り感じられました。 

食べたら感動‼ 
どうしても、皆さんにお伝えしたいので 

レ 
させていただきます‼ 

たこの燻製を炊き込みご飯に
してみました。 
燻製の香りが広がり、美味! 

アレンジ 


